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Coca i Fito & Roig Parals {

Verkostungsnotizen

Im Glas tiefes Kirschrot.
[In der Nase frische Himbeere, Preiselbeere und Thymian.

Am Gaumen sehr mineralisch, mit Krauter- und Gewdrznoten im Hintergrund. Schoner Korper,
aullerordentliche Gewdirznoten und ein Hauch Kaffee und Schokolade.

Vinifikationsprozess

Grenache- und Carignantrauben stammen von sehr alten Rebstécken (50-90 Jahre).

Der Wein ist eine Co-Produktion der Produzenten Coca i Fito und Roig Parals und wird vier Monate in amerika-
nischen und franzdsischen Eichenfassern ausgebaut.

Die Trauben werden von Hand geerntet um den optimalen Reifegrad zu erhalten und das Maximum aus dem
Terroir herauszuholen.



